101
102
103
104
105
106

107

108

APERITIF

Martini Sour
Prosecco (10 cl)
Lillet Wild Berry
Hugo

Aperol Spritz
Rosato Tonic

Ramazzotti Rosato, Limette und
Tonic.

Miju
St. Germain, Kirschbliitenlikér,
Limette, Minze und Prosecco.

my Queen

Litschisaft, Pflaumenwein, Limette
und Prosecco.

3,5
748

7,5
iES

8,5

ALKOHOLFREIE GETRANKE

111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124

(0.33 1, sofern nicht anders angegeben)

Bitter Lemon

Tonic Water

Ginger Ale

Pepsi

Pepsi Zero

Spezi

Pepsi Lemon

Mirinda

Himbeere Holunder
Pfirsich-Eistee
Selters classic (0,25 |)
Selters naturell (0,25 I)
Selters classic (0,75 1)
Selters naturell (0,75 1)

3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
2.8
2,9

7

131
132
133
134
135
136
137
138
139

141
142
143

144
145
146
147

148

SAFTE
(0,330

Apfelsaft
Orangensaft
Maracujasaft
Mangosaft
Johannisbeersaft
Litschisaft
Ananassaft
Guavensaft
Saftschorle

BIERE
(051)

Peter Kélsch, Paulaner

HefeweiBbier (vom Fass)

HefeweiBbier dunkel (Flasche)

HefeweiBbier alkoholfrei
(Flasche)

Helles (vom Fass)

Peter Kolsch (vom Fass, 0,3 |)

Corona Bier
Saigon Bier (0,3 | Flasche)

Vietnamesisches Pils.
Radler 0,5

MIJU

www.miju-aachen.de

a b BB B D DD

W

S)
&9
9,9

3,5
3,9
4,5

HOMEMADE DRINKS /

NON-ALKOHOL COCKTAILS

151

152

153

154

156

158

159

160

161

162

Nuoc Me Gung

Ananassaft, Ingwer, Tamarinde
und Soda.

Ginger Cooler

Minze, Ingwer, Gurke, Limette und
Ginger Ale.

Lemon Soda

Limette, brauner Zucker und
Soda.

Berry Lovers
Erdbeerpiiree, Limette und Minze.

Redhope

Frischer Limettensaft, frische
Minze, Erdbeeren, Blaubeeren und
Litschi.

Maracuja Mix

Frische Maracujafrucht,
Maracujasaft, Soda, frische Minze.

Exotic Love

Frische Himbeeren, Limonade,
Mangosaft, Minze und Soda.

Guave Passion

Guave, Passionsfrucht, Limette,
Soda und Kokossirup.

Honey Litchi

Litschi, Limonade, Limette und
Yuzu.

Yuzu Limonade

Oolong-Tee, Yuzu, Limetten und
Kumquat.

6

6,9

6,5

6,5

6,5

171

1772

173

174

175

176

177

WEISSWEINE

(0.2 1/ Flasche)

Valmoro Verdejo -
Rueda, Spanien

Animierend frisch mit Limette,
griinem Apfel und feinen Krautern.
Saftig, mineralisch — ideal zu
Sushi, Ceviche und Zitrusaromen.

Pecorino - Fosso Corno,
Abruzzen

Duftend und elegant mit reifer
Birne, Zitrusfrucht und weiBen
Bliten. Feine Mineralitat —
hervorragend zu Fisch und
Meeresfriichten.

Grauburgunder -
Jesuitenhof, Pfalz

Harmonisch und vollmundig mit
Apfel, Birne und feiner Nussigkeit.
Weiche Séaure - vielseitig zu
Gemdse, Tofu und Gefligel.

Chardonnay Classique —
Luc Pirlet

Fruchtbetont mit Apfel, Zitrone
und einem Hauch Vanille.

Ideal zu gebratenem Gefliigel,
Wokgerichten und milden Currys.

Chardonnay
Réserve - Luc Pirlet

Komplex und kraftvoll mit reifer
Frucht, Butter- und Réstaromen.
Perfekt zu Kokoscurrys,
Erdnusssaucen und gebratenem
Fisch.

Pinot Grigio —
di Carlo-Lenotti, Veneto

Leicht, frisch und elegant mit
Zitrus- und Apfelnoten. Passt zu
Sushi, Frihlingsrollen und leichten
Vorspeisen.

Sauvignon Blanc -
,La Renaudie“, Loire

Ausdrucksstark mit Stachelbeere,
Limette und exotischen Frichten.
Ideal zu scharfer Kiiche,
Zitronengras und Koriander.

6,5/23

7,5/26,9

672159

BYAZAIES

6,9/24,9

34,9

35,9



181

182

183

184

200

203
204
205
206
207
208
209
210

ROTWEINE
(0,2 / Flasche)

Rioja Primicia Tinto — Tem-
pranillo

Fruchtig mit Kirsche, Vanille und
feiner Wiirze. Weiche Tannine —
schéner Begleiter zu gebratenem
Fleisch und mild-wiirziger Kiiche.

Spéatburgunder -
Jesuitenhof, Pfalz

Elegant mit Kirsche, roten Beeren
und dezenten R&staromen.
Samtig — besonders gut zu Ente
und Pilzgerichten.

Cotes du Rhoéne -
Chateau La Genestiere

Wiirzig und voll mit dunklen
Beeren, Pfeffer und Krautern
der Provence. Kréftig — ideal zu
herzhaften Fleischgerichten.

Chéateau Bois de
Favereau — Bordeaux

Klassisch und strukturiert mit
Cassis, Zedernholz und feiner
Wiirze. Elegant und langlebig —
ideal zu kréftigen Fleischgerichten.

HEISSE GETRANKE

Bac Siu

Vietnamesischer Eiskaffee.
Frischer Ingwer-Orangentee
Frischer Pfefferminz-Tee
Matcha Latte

Espresso

Espresso doppio

Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

6,9/24,9

6/21,9

33

32

4,5

3,5
3,5
4,5
2.8
3,9
3,3
3,5
3,9

221
222
223
224
225

231
232
233
234
235
236

237
238
239
240

241
242
243

MI1JU GETRANKE

LONG DRINKS

Campari Orange

Gin Tonic

Vodka Lemon / Vodka Red Bull
Rum Cola

Whiskey Cola

SPIRITUOSEN

(4 cl. sofern nicht anders angegeben)

Ramazzotti
Averna
Fernet
Jagermeister
Nep Moi (2 cl)
Lua Moi (2 cl)

WHISKEY
(4D
Jack Daniel's
Chivas Regal 18
Johnnie Walker (Black)

Toki Blended Japanese
Whisky

COGNAC / BRANDY
(4 cD

Rémy Martin
Asbach
Hennessy

N NN NN

3,9
3,9
3,9
3,9
2L
229

3,9
619
8
5,9

5,9
3,9
5.

VODKA / RUM / TEQUILA

246
247
248
249

251
252
253
254

(2 cl)
Tequila
Bacardi White
Havana Club
Absolut Vodka

GIN
(4cD)
Gordon's London Dry Gin
Bombay Sapphire
Hendrick's Gin
Roku Japanese Craft Gin

29
289
289
289

3.3
4,9
4,9
4,9

260

261

262

263

264

265

266

267

268

269

270

COCKTAILS

Mojito
WeiBer Rum, Limetten, Minze, brauner
Zucker und Soda.

Pisco Sour

Pisco, Limettensaft, Umeshu, Tamarinde
und optional Eiweif.

Espresso Martini

Vodka, vietnamesischer Espresso,
Kahlua, Creme de Cacao.

Sex on the Beach

Vodka, Pfirsichlikér, Lemon Squash,
Ananas- und Orangensaft.

Hanoi by Night

Gin, Cherry Brandy, Zitronensaft und
Soda.

Cosmopolitan

Vodka, Cointreau, Zitronensaft,
Limettensaft und Cranberrysaft.

Yuzu Lemongrass Fizz

Roku Gin, Yuzu-Marmelade, Limette,
Zitronengras und Soda.

Hanoi Mule

Nep Moi, Ginger Beer, Limette und
Gurke.

Margarita

Tequila, Orangenlikér und Limettensaft.
Manhattan

Whiskey, Wermut und Angostura-Bitter.
Suntory Sour

Suntory Whisky, Limette, Zuckersirup,
Fee Foam und ein Dash Angostura.

7,9

8,9

8,9

8,9

74

74

8,9

8,9

8,9

8,9

A

unser Servicepersonal.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
finden Sie in unserer separaten Allergen- und
Zusatzstoffiibersicht. Bitte wenden Sie sich an




